CIRKULARNI SKOLA

Nase Skola je zapojena do projektu Cirkularni $kola, radi bychom vas bliZe informovali,
o jaky projekt jde.

Cirkularni $kola, co to je?

Projekt Cirkularni skola je financovany z fondti EU prostednictvim Operacniho programu
Véda, vyzkum, vzdélavani (MSMT).

O co v projektu jde? Rocni projekt se zamétuje na komplexni podporu dvaceti vytipovanych
zékladnich Skol na tzemi hl. m. Prahy ve vybranych oblastech cirkuldrni ekonomiky:

e predchazeni vzniku odpadu kompostovanim a péstovanim,
e predchazeni vzniku gastroodpadu a feSeni nakladani s nim,
e reuse aktivity ve Skolach.

Zaméstnanci jiZ tfi Z programiu absolvovali.
Prvni z programu - Zahrada jako misto piirodnich déji a vzdélavani

Radi bychom S$kolni zahradu lépe vyuZzivali ke vzdélavani
nasich zakd. Lektor z organizace Kokoza pan Michal Plundra
nam béhem programu vysvétloval, ¢im v§im pro nds vSechny
muze Skolni zahrada byt. Béhem prohlidky Skolniho pozemku
jsme napiiklad hledali vhodné prostory, kde by bylo dobré
vysadit vselijaké dobroty a bylinky nejen pro vyuziti ve $kolni
kuchyni, kde a jak si zalozit zahon, nejlépe pro celou tiidu.
Hodinovd dotace programu nam nestacila. Zajemci
V nastaveném Case dostavali zajimavé odpovédi na své dotazy
od nadSeného odbornika. Pro ¢leny zakovského zastupitelstva a
dal$i zahradniky je pfipraven program, pii kterém se pokusime
naplanovat doporucen¢ upravy nasi Skolni zahrady.

Druhy z programii - Prevence plytvani jidlem na Skolach

Lektorka programu magistra Barbora Kebova z organizace Zachran jidlo ndm sd€lovala ¢asto
ptekvapivé odpovédi napiiklad na otazky, pro¢ vyhazuji jidlo zemédé€lci, zpracovatelé,
prodejci, pro¢ jidlo vyhazujeme my spotiebitelé. Nikoho nds nepiekvapilo, ze nejvice se
plytva jidlem v nasich domécnostech. Dozvédé€li jsme se, jak mizeme piredchéazet plytvani
jidlem béhem $kolniho stravovani. Rekli jsme si, kdy a kde dochazi nejéast&ji k plytvani
ve Skole, co je pfi¢inou plytvani a konzultovali jsem moznosti feSeni. Dalsi programy,
Hrajeme si na uzavieny cyklus jidla a Zachran jidlo neplytvej, jsou pfipraveny pro nase zaky.



Kde se vyhazuje? A kolik?

Vstupni

virdej / prode
Provozovny vyfadi v priméru 11 kg potravin na 100 kg
pfipravenych pokrmu.
Denné je to 45 kg potravinového odpadu a ztrat.
1,8 az 24,9 kg vyrazenych potravin by se jesté daly snist.

Tretim programem bylo Kompostovani

Lektor pan David Beran ze spolecnosti
Ekodomov, z.s. nas provedl zaklady
kompostovani, spravnym zaloZenim kompostu,
informacemi co do kompostu patii a nepatfi,
jaky pomér uhli¢itych a dusikatych latek ma
v kompostu byt.

Co nas jesté ceka:

23.3.2023 Jak na separaci bioodpadu Cast1.Ba2.B
program

23.3.2023 AnaIVza od padkov{/ch kol zaméstnanci

31.3.2023 Oslavy jara — zaloZeni a kFest celd skola
Broukovisté

20. 4. 2023 Zachrari jidlo - neplytvej 4. tida

20. 4. 2023 Za HRA da 3. tfida

15.5.2023 Hrajeme si na uzavieny cyklus jidla | %A

16. 5. 2023 Zalozeni kompostu - proskoleni zaméstnanci




